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Τραγανή τάρτα καρυδιού με πράσο, πατάτα και 
γραβιέρα
/ Επιστήμες, Τέχνες & Πολιτισμός

Υλικά

Για τη ζύμη της τάρτας

175 γραμμ. αλεύρι μαλακό
1 πρέζα αλάτι
90 γραμμ. βούτυρο παγωμένο, κομμένο σε καρεδάκια
1/3 κούπα αλεσμένη καρυδόψιχα
1 κρόκος αυγού
1½ κ.σ. παγωμένο νερό
Για τη γέμιση
2 μεγάλα πράσα καθαρισμένα και κομμένα σε πολύ λεπτές φέτες
3 κ.σ. ελαιόλαδο
3 μέτριες πατάτες βρασμένες για 15΄ (περισσότερα…)
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