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300 ypaup. peBiBLa HOLALAOUEVO KOl BpaouEva
4 K.0. eAaldAado

1 Eepd KPEUMOOL YLAOKOUPEVO

1 K.yA. onépoug KOULVOL

1/2 K.yA. owanéonopo (onépouv povoTdpdag Katd mpoTiunon Hadpouvg N KaAPE Tov
€XOULV TILO €VTOVN KOl TILKAVTLKN YeDaON)

1/2 K.yA. ontOPOLC KAKOULAE

1/2 K.yA. onépoug pdpabouv

1 K.yA. KOUPKOLUA (ok6VN KLTPOPLZAC)

1% @A. pOCL PMOOUATL

TuépL

aAGTL

la tn 00¢ ylaovpTLoL

1/2 KeoeddKL oTpayyLoTd YLao0pTL

1 okeA({ba okGpdo mMoATomoLNUEVO

1 k.0. eAatdAado

aAdTL

1/2 ayyo0pL TAVUEVO KOL TPLHMUEVO

4 @UAETO YaploL PE To dEpua Toug (Toumolpa
AQLPAKL K.ATL.)
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250 ypaup. @UAAQ amnd pLkpd onavakt

ExTéAEeon

AAaT{CovuEe TO TPLUPEVO ayyoLUpL OE COLPWTHPL KL TO APHVOVUE va LOPWOEL KOL Va
amoBA&AeL Ta vypd Tou. ZE MIKPA KatoapdAa Ceotaivouue TO €AdLOAQdO Kol
OOTAPOLHE TO KPEUMLOL yia Alya Aemtd, va yivel dtdgavo. MpooBéTovpe OAOLG TOUG
omdpOoLG Kal TA MImayxopltkd Kot cuvex(Covue va ta Yrivouue ywa 27, va BydAouvv ta
QPWHATA TOUG.

MpooBétovue TO POQL Kot Ta pPePiBla Kal avoKaTEDOUHE KOAX va AadwOolv.
Plyvoope vepd va KaAv@BoOV 1 B8dxTtuAo mdvw oamd TNV EMEAVELd TOULC.
AANOTOTULIIEPWVOLNE, OKEMAZOLPE TNV KOToapOAa Kot otyoBpdloupe yw 10°. Tnv
amoCVPOLHE aTd TN PWTLA.

2kemdlovpe TO TMAAQL PE KaBapr METOETA KAl TO a@voupe va otabsl ywa 10°.
ZEPOTAPE TO onavakl e Bpaotd vepd yla 17. TtpayyiCovue KAAA. To MPOTOETOLUE
OTO TAAPL KAl avaKATEDOVHE KaAd. ZTpayy(lovpe MOAD KaAd, oTOBOULUE TO ayyoLpL
Kal To BAlovue o€ PmoA. MpooBEtovpe OAa Ta LTTOAOLTIA VALKAL.
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